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GENIESSEN SIE DIE FEIERTAGE IM FAMILIAREN
KREIS UND LASSEN SIE SICH VERWOHNEN!

Zur Vorspeise

» Pasteten & hausgemachte Terrinen

* Forellenfilets & Rauchlachs

* Riesencrevetten Variationen

* Mousse de Canard & Foie Gras

* Entenbrust & Pouletbrust geraucht
Rinds Tatar
Graved Lachs & Lachs Tatar

Teigspezialitaten

* Kalbs Filet und Schweins Filet im Blatterteig
Rinds Filet Wellington
Doppeltes Entrecote auf Pilzgemise
Teig Sauli

* BlUndner Sackli

* Lamm Nierstlck

* Pouletbristli mit Spinat

* Lucullus mit Broccoli & Rohschinken

» Lachs Filet auf Gemuse
Schinken im Brotteig

Das Besondere
* Rinds Cote de boeuf, T-Bone, Entrecotes
* Les trois filets vom Rind, Kalb, Schwein
» Rinds Filet & Entrecotes
» Special Cuts: Flank Steak, Flat Iron, Onglet
* Lamm aus eigener Schlachtung:
Gigot, Rak's, Kotelette, Baggli, NUssli, HUftli
* Bio Buffel aus Rotkreuz:
Entrecotes, Huft, Filet

Die Klassiker

*» Neuim Sortiment:
Entrecote Café de Paris

» Fondue Chinoise

» Fondue Bourguignonne

* Tischgrill

* dazu viele hausgemachte Saucen

* Truthahn

» Ente, Gans, Kapaun, Poulet de Bresse,
Fasan, Maispoularde, Perlhuhn auf Wunsch
gefullt mit Krauter-Pilz-Bréat oder
Rotkraut + Marroni

* Aus dem Rauch: Schinkli,
Schufeli, Zunge, Saucissons

Fir Sie da:

23.+30.12. 07.00-17.00 Uhr
24-26.12. Geschlossen
27.-29.12. 07.00-18.30 Uhr
31.12.-02.01. Geschlossen

Buonaserstrasse 2
6343 Rotkreuz
Tel. 0417901220
Fax 0417901120

Wir freuen uns auf Ihre Vorbestellung
0417901220, info@berchtold-metzgerei.ch

shop.berchtold-metzgerei.ch
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BESTELLUNG FUR FONDUE CHINOISE,
FONDUE BOURGUIGNONNE & TISCHGRILL

Tag:

Name, Vorname:

Telefonnummer:

E-Mail:

[0 Fondue Chinoise Fondue Bourgignonne [ Tischgrill
in Scheiben in Wiirfel in Scheiben

Anzahl Personen: 250g pro Person [J 300g pro Person Totalgewicht:
(normaler Esser) (guter Esser)

Angerichtet: auf Platte O Vakuum/Papier

FLEISCHAUSWAHL: Classic vom Platzli O Premium mit Filet

O Rind Kalb [0 Schwein

O Lamm Wild (Reh, Hirsch, O Truten
Wildschwein)

ZUSATZLICH FUR TISCHGRILL:

[ Cippolata [ Mini Nirnberger [ Mini Burger Bratspeck
O Nierli O Leber O Crevetten ohne Schale Lachs

FEINE SAUCEN & CO:

[0 Sauerrahm O Tartar [0 Cocktalil Curry
O Chili O Knoblauch 0 Meerrettich Erdnuss Sweet & Sour
0 Bombay Sweet & Sour O Chinoise Mix O Chinoise Bouillon Vital Oel

Gemuse+Pilz Topfli fur Bourgignonne

ZUSATZBESTELLUNG:




